
V O R S P E I S E N

Beginnen Sie Ihren Besuch mit unseren 
feinen Vorspeisen. Während Sie die 
Atmosphäre auf sich wirken lassen,

genießen Sie den Vorgeschmack
unserer vielseitigen Kreationen.



S T A R T E R

1	 Nem Ran	 6	
	 Knusprige Frühlingsrollen mit Fleischfüllung,
	 Glasnudeln und Morcheln serviert mit Fisch
	 Sauce | Crispy spring rolls with meat filling,
	 glass noodles and morels served with fish-sauce

2	 Ga Xien	 7	
	 Hähnchenspieße mit Erdnuss-Dip
	 Chicken skewers with peanut-dip

3	 Tom Chien Com	 7	
	 Großgarnelen im crispy Reismantel mit 
	 Ingwersoja-Dip | King prawns in crispy rice
	 coat with ginger soy dip

4	 Ha Cao	 6	
	 Gedämpfte Teigtaschen mit Garnelenfüllung
	 Steamed dumplings with shrimp filling

5	 Edamame	 5.5	
	 Gedämpfte Sojabohnen mit Meersalz
	 Steamed soybeans with sea salt

6	 Xien Bo Nwuong	 7.5	
	 Gegrillte Rinderspieße
	 Beef skewers

7	 Gyoza (5st.)	 6.5	
	 Frittierte Teigtaschen mit Gemüse
	 und Hähnchen | Fried dumpling with
	 vegetables and chicken

8	 Nem Chay	 4.5	
	 Frittierte vegetarische Frühlingsrollen
	 Fried vegetarian spring rolls

9	 Butterfisch Carpaccio	 12	

10	 Feines Lachs Carpaccio	 12	
	 Fine salmon carpacci

20.	Spinat Salat mit Sesamdressing	 6

21.	Kimchi Salat	 6
	 Eingelegte Chinakohl pikant

G O I  C U O N [ 2 S T K ]

Die vietnamesischen Sommerrollen wird 
mit Reisnudeln, Salat, Koriander und 
Eier in Reispapier gerollt und mit einem 
feinen hausgemachten Dip serviert.
The vietnamese summer rolls are rolled 
in rice paper with rice noodles, salad, 
coriander and eggs and served with a 
fine homemade dip.

17.	Garnelen	 6,5
	 Goi cuon with shrimps

18.	Vegetarische Füllung	 5,5
	 Goi cuon with vegetarian filling
 
19.	Ente	 6,5
	 Goi cuon with crispy duck

S A L A T E

11	 Salmon Tartar	 13	 

12	 Tuna Tataki	 14	

13	 Beef Carpaccio	 12	

14	 Bo La Lot	 8	
	 Gehackte Rinder-Entrecote in Betellblätter



M E K O N G  S O U R  S O U P

Karotten, Zucchini, Bohnen und
Carrots, zucchini, beans, and

31.	Tofu			   5

32.	Großgarnelen			   7
	 King prawns

33.	Huhn			   6
	 Chicken
 
34.	Lachs			   7
	 Salmon

G E M I S C H T E R  S A L A T

Wildkräutersalat, Chicoree, 
Cherrytomaten, Radichio, Gurken mit 
hausgemachter Dressing.
Wild herb salad, chicory, cherry 
tomatoes, radicchio, cucumber with 
homemade dressing.

25.	Avocado und Mango	 9

26.	Huhn
	 Chicken	 13

27.	Großgarnelen	 15
	 King prawns
 
28.	Lachs Tataki	 17
	 Salmon tataki

29.	Thunfischtataki	 17
	 Tuna tataki

30.	Gegrillter Oktopus	 16
	 Tuna tataki

22.	Goi Du Du Tom	 11
	 Knackiger, süß-saurer Salat aus Papaya, Karotten,
	 Paprika, Gurken, Zwiebeln, Erdnüssen, Kräuter
	 und Garnelen.

23.	Goi Vit	 11
	 Knackiger, süß-saurer Salat aus Mango, Karotten,
	 Paprika, Gurken, Zwiebeln, Erdnüssen, Kräuter
	 und Ente.



H A U P T G E R I C H T E

Man kann nicht gut denken,
gut lieben, gut schlafen,

wenn man nicht gut gegessen hat.

„Virginia Woolf“



Die große Ramen Nudelschale wird in hauseigener 
Brühe serviert.
The large Ramen noodle bowl is served in
a homemade broth.

40	 Ramen Tofu	 14	
	 Japanische Ramen Nudelsuppe mit Tofu,
	 Ei und Gemüse
	 Japanese ramen noodle soup with tofu,
	 egg and vegetables

41	 Ramen Chicken	 16	
	 Japanische Ramen Nudelsuppe mit
	 Hähnerbrustfilet, Ei und Gemüse
	 Japanese ramen noodle soup with chicken
	 breast fillet, egg and vegetable

42	 Ramen Ente	 18	
	 Japanische Ramen Nudelsuppe mit
	 gebackener Ente, Ei und Gemüse
	 Japanese ramen noodle soup with baked duck,
	 egg and vegetable

43	 Ramen Beef	 18	
	 Japanische Ramen Nudelsuppe mit
	 Rindfleisch, Ei und Gemüse
	 Japanese ramen noodle soup with beef,
	 egg and vegetable

44	 Ramen Garnelen	 19	
	 Japanische Ramen Nudelsuppe mit
	 Großgarnelen, Ei und Gemüse
	 Japanese ramen noodle soup with king
	 prawns, egg and vegetable

R A M E N  N U D E L S U P P E



Kokos-Curry
Eine cremige Kokos-Curry-Sauce in Kombination 
mit japanische Udonnudeln und Wildkräuter Salat.
A creamy coconut curry sauce in combination 
with Udon noodles and wild herbs salad.

65.	Tofu	 14
	 Udon coconut curry with tofu

66.	Hühnerbrustfilet	 16
	 Udon coconut curry with chicken
	 breast fillet

U D O N

Lauwarme Nudelschale
Die große lauwarme Reisnudelschale wird mit 
Salat, verschiedenen Kräutern, Erdnüssen und 
Fisch-Limetten-Sauce serviert.
The large lukewarm rice noodle bowl is served 
with salad, different herbs, peanuts and fish-
limes-sauce.

58	 Bun Nem La Lot	 19	
	 Bun mit knusprigen Frühlingsrollen und
	 La lot Spieße von Rind
	 Bun with crispy spring rolls

59	 Bun Ga Xao Xa Ot	 16	
	 Bun mit gebratenem Hühnerbrustfilet,
	 Chilischoten und Zitronengras, leicht scharf
	 Bun with fried chicken breast fillet, lemongrass,
	 sweet pepper and shallots; slightly hot

B U N

P H O

Die traditionelle vietnamesische Suppe 
besteht aus zartgekochtem Rindfleisch, Brühe, 
Reisbandnudeln, frischen Kräutern und fein 
geschnittenen Frühlingszwiebeln.
The traditional Vietnamese soup consists of 
tender-cooked beef, broth, rice noodles, fresh 
herbs and finely chopped spring onions.

45.	Pho mit Tofu	 14 
	 Pho with tofu

46.	Pho mit Hühnerfleisch	 16 
	 Pho with chicken

47.	Pho mit Beef	 18 
	 Pho with beef

60	 Bun Ga Nuong	 18	
	 Bun mit gegrillten Hühnerspieße
	 Bun with grilled chicken skewers

61	 Bun Bo Xao Xa Ot	 18	
	 Bun mit gebratenen Roasbeefsreifen,
	 Chilischoten und Zitronengras
	 Bun with fried beef steak stripes, chillies and
	 lemongrass

62	 Bun Tom Xa Ot	 19	
	 Bun mit gebratenen Großgarnelen, Chilischoten
	 und Zitronengras
	 Bun with fried king prawns, chillies and
	 lemongrass

64	 Bun Dau	 14	
	 Bun mit gebratenem Tofu
	 Bun with fried tof



P H O  T R O N  H A N O I  S T Y L E

Lauwarm gebratene Reisbandnudeln mit 
Sojasprossen, Karotten, Pak Choi, Zuckerschoten, 
Kräuter und Erdnüssen.
Pad-Thai are fried rice noodles with bean sprouts, 
carrots, pak choi, snow peas, herbs, and peanuts.

71.	Tofu	 14 
	 Pho with tofu

72.	Huhn	 16
	 Pho with chicken

73.	Roastbeef	 18
	 Pho with beef steak stripes

74.	Großgarnelen	 19
	 Pho with king prawns

67.	Roastbeef	 18
	 Udon coconut curry with beef

68.	Knusprige Ente	 19	
	 Udon coconut curry with crispy duck

69.	Großgarnelen	 19	
	 Udon coconut curry with king prawns



V U ´ S  S P E C I A L

75	 Ga Xao Xa Ot	 16	
	 Zartes Hühnerfleisch im Wok gebraten mit
	 Marktgemüse, Chilischoten und Zitronengras;
	 scharf Serviert mit Reis
	 Tender chicken fried in wok with market
	 vegetables and lemongrass; spicy

76	 Bo Xao Xa Ot	 18	
	 Roasbeef im Wok gebraten mit Marktgemüse,
	 Chilischoten und Zitronengras; scharf Serviert
	 mit Reis
	 Roasbeef fried in wok with market vegetables
	 and lemongrass; spicy

77	 Tom Xao Xa Ot	 19	
	 Großgarnelen im Wok gebraten mit
	 Marktgemüse, Chilischoten und Zitronengras;
	 scharf Serviert mit Reis
	 King prawns fried in wok with market vegetables
	 and lemongrass; spicy

78	 Pak Choi Vit Chien	 19	
	 Pak Choi-Kohl im Wok gebraten mit
	 Ingwerstreifen, Knoblauch und knusprige Ente
	 Serviert mit Reis
	 Pak choi kale fried in wok with ginger strips,
	 garlic and crispy duck

79	 Yaki Soba Salmon	 24	
	 Gebratenen Nudeln nach japanischer Art mit
	 Gegrillter schottischem Lachs

80	 Curry on Love	 19	
	 Knusprige Nudeln mit gegrillter Babarie Ente
	 und Gemüse in Curry soße

81	 Bo Luc Lac	 24	
	 Im Wok geschwenkte Rinderfilet-Würfel mit
	 Schalotten, Zuckerschoten, grüner Spargel und
	 einer pikanten Sauce Serviert mit Reis

82	 Sapa Wok	 19	
	 Roasbeef, Hühnchen, Großgarnelen im Wok
	 gebraten mit Marktgemüse Serviert mit Reis
	 Beef, chicken, king prawns in wok fried with
	 market vegetables

83	 Hai San Xao	 22	
	 Gebratene Meeresfrüchte mit Knoblauch,
	 Schalotten und Marktgemüse, leicht scharf
	 Serviert mit Reis

84	 Bo Sot Tieu Xanh	 18	
	 Roasbeef im Wok gebraten mit Marktgemüse
	 und grünen Pfeffer Serviert mit Reis

85	 King Fried Rice	 21	
	 Gebratener Reis mit Meeresfrüchten und
	 Gemüse in XO-Sauce

86	 Tom Chien Bo	 19	
	 Frittierte Großgarnelen geschwenkt im Wok
	 mit Butter und Gemüse Serviert mit Reis
	 Fried king prawns tossed in the wok with
	 butter and vegetables

87	 Udon Xao Hai San	 22	
	 Gebratene Udon Nudeln mit Meeresfrüchten
	 und Gemüse

88	 Yaki Wild Style	 19	
	 Chicken und beef Jeweils 2 Spieße serviert
	 mit Reis und Kimchi

89	 Yangnum Chicken (pikant)	 17	
	 Frittierte Hühnchenschenkeln in koreanischer
	 BBQ-Sauce geschwenkt Serviert mit Reis

90	 Kim Sam Bok	 17	
	 Gebratener Schweinbauch mit Tofu, Zwiebeln,
	 Paprika und Kimchi Serviert mit Reis

91	 Bibimbab	 19	
	 Koreanischer gemischter Reis mit Roasbeef,
	 Pakchoi, Kimchi, Karotten, Spiegelei



94.	Rau Cary  	 14
	 Marktgemüse in Kokosmilch-Curry-Soße
	 Market vegetables in coconut milk curry sauce

95.	Dau Cary	 14
	 Tofu mit Marktgemüse in Kokosmilch-
	 Curry-Soße
	 Tofu with market vegetables in coconut milk 
	 curry sauce

96.	Pak Choi Xao Toi 	 14
	 Pak Choi-Kohl im Wok gebraten mit
	 Ingwerstreifen und Knoblauch
	 Pak Choi kale fried in wok with ginger
	 stripes and garlic 

97.	Rau Xao Thap Cam	 14
	 Marktgemüse im Wok gebraten
	 Market vegetables fried in wok

98.	Dau Sot Xoai	 15
	 Tofu mit Marktgemüse auf gelber
	 Mango-Curry-Soße
	 Tofu with market vegetables on yellow
	 mango curry sauce

99.	Dau Xao Xa Ot	 15	
	 Gebratenes Gemüse mit Tofu und
	 Zitronengras
	 Fried vegetables with tofu and lemongrass

V E G E T A R I S C H  [ V E G A N ]

92	 Bulnak special	 21	
	 Gebratene Oktopus, Roasbeef und Gemüse in
	 koreanische pikant sauce Serviert mit Reis
	
93	 Sundubu-Jigae Suppe	 24	
	 Kimchi Tofu Eintopf mit Großgarnelen,
	 Oktopus, Jakobsmuscheln, Pilzen und
	 Zwiebeln Serviert mit Reis



C U R R Y

Rotes Curry
Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum und Gemüse; 
leicht scharf
Red coconut curry with chili, onion, basil and 
vegetables; slightly spicy

101	Crispy chicken	 16	
	 Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum und 			 
	 Gemüse; leicht scharf
	 Red coconut curry with chili, onion, basil and
	 vegetables; slightly spicy

102	Mix	 21	
	 Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum
	 und Gemüse; leicht scharf mit Huhn,
	 Rind und Großgarnelen
	 Red curry with chicken, beef and king prawns

103	Beef	 18	
	 Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum und
	 Gemüse; leicht scharf
	 Red coconut curry with chili, onion, basil
	 and vegetables; slightly spicy

104	Knusprigem Ente	 19	
	 Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum
	 und Gemüse; leicht scharf
	 Red curry with crispy duck

105	Großgarnelen	 20	
	 Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum und
	 Gemüse; leicht scharf
	 Red curry with king prawns

106	Schottischem Lachs	 23	
	 Rotes Kokos-Curry mit Chili, Basilikum und
	 Gemüse; leicht scharf
	 Red curry with grilled salmon

Grünes Curry
Grünes Kokos-Curry mit Chili, Zwiebeln, Basilikum 
und Gemüse; scharf
Green coconut curry with chili, onion, basil and 
vegetables; slightly spicy 

121	Crispy chicken	 16	

122	Mix	 21	
	 Huhn, Rind und Großgarnelen
	 Chicken, beef and king prawns

123	Meeresfrüchten	 22

124	Knusprigem Ente	 19	
	 Crispy duck

125	Großgarnelen	 20	
	 King prawns

126	Schottischem Lachs	 23	
	 Scottish salmon

127	Jakobsmuscheln	 23	
	

Mango-Sauce
Das gelbe Mango-Sauce wird mit saisonalem
Gemüse serviert.
The yellow mango sauce is served with
seasonal vegetables.

111.	Crispy chicken	 16
	 Crispy chicken

114.	Knusprige Ente	 19
	 Crispy duck

116.	Schottischem Lachs	 23
	 Scottish salmon



K O K O S E R D N U S S - S A U C E

Das Kokoserdnuss wird mit saisonalem
Gemüse serviert.
Is served with seasonal vegetables

131.	Cripy Chicken	 16
	 Cripy chicken

134.	Knusprige Ente	 19
	 Crispy duck 

E X T R A S

Für mehr Appetit:

341.	 Jasmin-Duftreis	 2

342.	 Pommes	 3

343.	 Orangen-Sauce	 2

344.	 Green-Curry	 2

345.	 Teriyaki-Pfefferrahm-Sauce	 2

G R I L L

150	Barbarie Ente	 21	
	 Süßkartoffelpüree, Mini-Karotten, grüner 	 	
	 Spargel, Shitake Pilz und Brocoli

151	Tuna Steak (250gr.)	 28	
	 Blumenkohlpüree, Mini-Karotten, grüner 		
	 Spargel, Shitake Pilz und Brocoli

152	Salmon Steak (250gr.)	 26	
	 Blumenkohlpüree, Mini-Karotten, grüner 		
	 Spargel, Shitake Pilz und Brocoli

153	Lamm Karee	 25	
	 Süßkartoffelpüree, Mini-Karotten, grüner 	 	
	 Spargel, Shitake Pilz und Brocoli

154	Surf & Turf	 31	
	 150g Rinderfilet, 2 Stück Black Tiger
	 Garnelen, Süßkartoffelpüree, Mini-Karotten, 	 	
	 grüner Spargel, Shitake Pilz und Brocoli

155	Entrecote (280gr)	 28	
	 Süßkartoffelpüree, Mini-Karotten, grüner 	 	
	 Spargel, Shitake und Brocoli

156	Doradenfilets	 26	
	 Blumenkohlpüree, Mini-Karotten,
	 grüner Spargel, Shitake und Brocoli

157	Hotate	 26	
	 Blumenkohlpüree, Mini-Karotten,
	 grüner Spargel, Shitake und Brocoliw





S U S H I

Wenn ihr dann gegessen und getrunken habt, 
seid ihr wie neu geboren,

seid stärker, mutiger und geschickter
zu eurem Geschäft.

„Johann Wolfgang von Goethe“



M A K I [ 6 S T K ]

201.	Kappa Maki	 4
	 Gurke | cucumber

202.	Oshinko Maki	 4
	 Rettich | radish

203.	Avocado Maki	 4
	 Avocado | avocado

204.	Tamago Maki	 4
	 Japanisches Omelette | japanese omelette

205.	Kani Maki	 4
	 Surimi, Avocado | surimi, avocado

206.	Shake Avocado	 5,5	
	 Lachs, Avocado | salmon, avocado

207.	Shake Kyuri	 5,5	
	 Lachs, Gurke | salmon, cucumber

208.	Shake Maki	 6	
	 Lachs | salmon

209.	Tekka Maki	 6
	 Thunfisch | tuna

210.	Mutsu Maki	 6	
	 Butterfisch | butterfish

211.	Ebi Maki	 6
	 Garnele | shrimp

212.	Ebi Avocado	 5,5
	 Garnele, Avocado | shrimp, avocado

213.	Unagi Maki	 5,5
	 Gegrillter Aal | grilled eel

214.	Dragon Maki	 6
	 Frittierte Garnele, Avocado,
	 Tobiko und Gurke | fried shrimp,
	 avocado, roe, cucumber



221.	Shake	 6	
	 Lachs | salmon

222.	Kani	 4
	 Krebsfleischimitat | imitation crabmeat

223.	Tamago	 4	
	 Japanisches Omelett | Japanese omelette

224.	Inari	 4
	 Tofutaschen | tofu bags

225.	Mutsu	 6	
	 Butterfisch | butterfish

226.	Ebi	 6	
	 Garnele | shrimp

228.	Maguro	 6
	 Thunfisch | tuna

229.	Unagi	 6
	 Gegrillter Aal | grilled eel

N I G I R I [ 2 S T K ]

M I N I  C R U C H Y  M A K I [ 8 S T K ]

215	Lachs	 7	
	 salmon

216	Tuna	 7	
	 grilled eel

217	Butterfisch	 7	
	 butterfish

230.	Hotate	 6
	 Jakobsmuschel | scallop

231.	Tobiko	 5
	 Fischrogen | roe

232	Spicy Tuna	 6	
	 Scharfer Thunfisch | Spicy tuna

233	Spicy Salmon	 6	
	 Scharfer Lachs | Spicy salmon

234	Salmon Rose	 8	
	 Flambierter Lachs mit Lachstatar
	 Spicy salmon

235	Tuna Rose	 8	
	 Flambierter Thunfisch mit Thunfischstatar
	 Flambéed Tuna with Tuna Tartare

236	Aburi Salmon	 8	
	 Flambierte Lachs mit grünem
	 Babyspargel und Avocadocream
	 Flambéed Salmon with Green Baby
	 Asparagus and Avocado Cream

237	Aburi Tuna	 8	
	 Flambierte Thunfisch mit grünem
	 Babyspargel und Avocadocream
	 Flambéed Tuna with Green Baby
	 Asparagus and Avocado Cream

238	Aburi Mutsu	 8	
	 Flambierte Butterfisch mit grünem
	 Babyspargel und Avocadocream
	 Flambéed Butterfish with Green Baby
	 Asparagus and Avocado Cream

F A N C Y  N I G I R I [ 2 S T K ]



I N S I D E O U T R O L L S  [ 8 S T K ]

241	California Roll	 8.5	
	 Surimi, Avocado, Gurke, Mayonnaise und 		
	 Fischrogen
	 Imitation crabmeat, cucumber, mayonnaise
	 and fish roe

242	Lachs Tobiko	 9	
	 Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse und 		
	 Fischrogen
	 Salmon, avocado, cucumber, cream cheese
	 and fish roe

243	Lachs Rocula	 9	
	 Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse und Rucola
	 Salmon, avocado, cucumber, cream cheese
	 and arugula

244	Hot Spicy Salmon (6 Stück)	 11	
	 Scharfwürzig gehackter Lachs und Koriander
	 Spicy chopped salmon and coriander

245	Unagi Inside Out Rolls	 9	
	 Gegrillter Aal, Avocado, Gurke, Mayonnaise
	 und Sesam
	 Grilled eel, avocado, cucumber, mayonnaise
	 and sesame

246	Chicken Rolls	 8.5	
	 Hühnchen, Avocado, Gurke, Frischkäse
	 und Sesam
	 Chicken, avocado, cucumber, cream cheese
	 and sesame

247	Vegi Rolls	 8.5	
	 Vegetarische Füllung mit Frischkäse
	 Vegetarian filling with cream cheese

248	Hot Spicy Tuna (6 Stück)	 11	
	 Scharfwürzig gehackter Thunfisch
	 Spicy chopped tuna

249	Ebi Tempura	 9.5	
	 Frittierte Garnelen, Avocado und Fischrogen
	 Fried shrimps, avocado and fish roe

250	Hot Spicy Ebi (6 Stück)	 11	
	 Scharfwürzig gehackte Garnelen
	 und Fischrogen
	 Spicy chopped shrimps and fish roe

251	Asupara Tempura Rolls	 9	
	 Frittierter Spargel und Frischkäse
	 Fried asparagus and cream cheese

252	Phily Cheese	 8.5	
	 Gurken, Avocado, grüner Spargel
	 und Frischkäse
	 Cucumber, avocado, asparagus and
	 cream cheese 

T E M A K I  [ H A N D R O L L ]

261.	Salmon	 6
	 Lachs, Avocado, Gurke und Fischrogen
	 Salmon, avocado, cucumber and roe

262.	Tobiko	 6
	 Surimi, Avocado, Gurke und Fischrogen
	 Imitation crabmeat, cucumber and roe

264.	Ebi	 6
	 Frittierte Garnele, Gurke, Avocado
	 und Fischrogen
	 Fried shrimps, cucumber, avocado and roe



C R I S P Y  R O L L S  [ 8 S T K ]
M I T  A V O C A D O - C R E A M 

271	Crispy Fish	 17	
	 Fisch, Käse, Aal und Avocado
	 Avocado, fish and cheese

272	Crispy Chicken	 15	
	 Hähnchen, Avocado, Surimi und Käse
	 Chicken, avocado, imitation crabmeat
	 and cheese

273	Crispy Tuna	 20	
	 Scharfwürzig gehackter Thunfisch
	 Spicy chopped tuna

274	Crispy Ebi	 20	
	 Scharfwürzig gehackte Garnelen
	 Spicy chopped shrimps

275	Crispy Temple	 15	
	 Vegetarische Füllung und Käse
	 Vegetarian filling and cheese

276	Crispy Salmon Duck	 17	
	 Ente, Avocado, Lachs und Käse
	 Duck, avocado, salmon and cheese

277	Vulcano Rolls	 19	
	 Lachs und Frischkäse frittiert im
	 Tempurateigmantel mit spicy Mayo,
	 Lachs-Avocado-tatar, Teriyakisoße und Tobiko
	 Salmon deep-fried in tempura dough coat
	 with spicy mayo, salmon tartar, Teriyaki
	 sauce and fish roe



S U S H I  E X T R E M E [ 8 S T K ]

282	Surf and Turf Rolls	 21	
	 Frittierte Garnele, Avocado, Gurken, und
	 Cream Chesee umwickelt mit Rinderfilet,
	 Avocadocream, Trüffel und Tobiko

283	Vu Special	 17	
	 Frittierte Garnele, Avocado, Gurken, Aal
	 und Cream Chesee umwickelt mit Omlette
	 und Lachs-Avocado-tartar

284	Rainbow Rolls	 14	
	 Surimi, Avocado, Omelette ummantelt mit
	 Lachs, Butterfisch und Thunfisch
	 Surimi, avocado, omelette coated with
	 salmon, avocado and tuna

285	Tiger Rolls	 13	
	 Frittierte Garnele, Cream Chesee und Gurke 		
	 ummantelt mit Avocado
	 Fried shrimp and avocado coated with eel

286	Lyly Rolls	 14	
	 Frittierte Garnele, Cream Chesee und
	 Avocado ummantelt mit Aal
	 Fried shrimp and avocado coated with eel

287	Salmon Rolls	 14	
	 Lachs, Avocado, Gurke und Frischkäse´
	 ummantelt mit Lachs
	 Salmon, avocado, cucumber and cream cheese 	
	 coated with salmon

288	Tuna Rolls	 14	
	 Thunfisch, Avocado, Gurke und Frischkäse 	 	
	 ummantelt mit Thunfisch
	 Tuna, avocado, cucumber and cream cheese 	
	 coated with tuna



289	Roll of Love	 13	
	 Knusprige vegetarische Füllung ummantelt
	 mit Lachs und Vu´s special sauce
	 Crispy vegetarian filling coated with salmon
	 and Vu‘s special sauce

290	Inari Rolls	 12	
	 Surimi, Avocado, Omelette und Frischkäse 		
	 ummantelt mit Tofu
	 Surimi, avocado, omelet and cream cheese 	
	 coated with tofu

291	Orchidee Rolls	 14	
	 Scharfwürzig gehackter Thunfisch ummantelt
	 mit Avocado
	 Spicy chopped tuna coated with avocado

292	Best Friends Rolls	 12	
	 Knusprige vegetarische Füllung und
	 Frischkäse ummantelt mit Avocado
	 Crispy vegetarian filling coated with avocado

293	Flameth Salmon Rolls	 15	
	 Frittierte Garnelen, grüner Spargel, Avocado
	 und flambierter Lachs
	 Fried prawns, green asparagus, avocado and 	
	 flamed salmon

294	Flameth Tuna Rolls	 15	
	 Scharfer Thunfisch, Spargel, Avocado und
	 flambierter Thunfisch
	 Spicy tuna, asparagus, avocado and flambéed
	 tuna

295	Crazy Tuna Roll	 16	
	 Garnelen-Tempura, scharfer Thunfischtatar
	 und Schnittlauch
	 Shrimps-tempura, spicy tuna tartare and chives

296	Crazy Salmon Roll	 16	
	 Garnelen-Tempura, scharfer Lachstatar und 		
	 Schnittlauch
	 Shrimps-tempura, spicy salmon tartare and 	
	 chives

S A S H I M I

321	Little Sashimi (8 Stück)	 19	
	 Verschiedene frische Fischfilets
	 Various fresh fish fillets

322	Shake klein (8 Stück)	 19	
	 Lachs | Salmon

323	Shake groß (16 Stück)	 37	
	 Lachs | Salmon

324	Maguro klein (8 Stück)	 19	
	 Thunfisch | Tuna

325	Maguro groß (16 Stück)	 39	
	 Thunfisch | Tuna

326	Sho–Yo Sahsimi (16 Stück)	 39	
	 Verschiedene frische Fischfilets
	 Various fresh fish fillets

297	My Levin	 18	
	 Tempura von Lachs und Garnelen, Frischkäse 		
	 ummantelt mit Avocado und Tobikocream





S U S H I  M E N Ü S

K I D S - M E N Ü

Die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt
über den Koch.

301	Tokyo	 18	
	 6 Makis, 4 California Rolls, 4 Inari Rolls
	 und 3 Nigiris

302	Asahi	 21	
	 4 Nigiris und 8 Salmon Rolls

303	Osaka	 25	
	 4 Nigiris, 6 Makis und 8 Salmon Rolls

304	Shake Mix	 26	
	 6 Makis, 4 Lachs Inside Out Rolls, 4 Salmon 		
	 Rolls, 2 Nigiris und Sashimi

305	Tuna Mix	 26	
	 6 Makis, 3 Hot Spicy Tuna, 2 Nigiris und
	 4 Tuna Rolls und Sashimi

306	Sushi Fantastico	 38	
	 4 Nigiris, 8 Ebi Tempuras, 4 Salmon Rolls,
	 4 Lachs Sesam und Sashimi

307	Sushi for 2	 40	
	 6 Maki, 8 Inside Out Rolls, 8 Salmon Rolls,
	 4 Nigiris und 6 Mini crunchy rolls

308	Sushi for 3	 60	
	 6 Maki, 16 Inside Out Rolls, 8 Extreme Rolls,
	 6 Nigiris und 6 mini crunchy rolls

309	Sushi for Friends	 99	
	 4 Salmon Rose, 12 Maki, 16 Inside Out Rolls,

	 16 Extreme Rolls, 8 Nigiris und 8 Crispys rolls

347.	Kids-Special	 9
	 Gebackene Hähnchen mit Pommes
	 Baked chicken with fries

N A C H S P E I S E N

351	Mochi mit Matcha-Eis	 9	
	 Japanischer Reiskuchen mit Eiscreme und 		
	 Matchaeis und Obst

353	Panna Cotta Mango	 6	
	 Panna Cotta Mango

354	Xoi Xoai	 6	
	 Klebreis mit Kokosmilch, Mango
	 Sticky rice with coconut milk, mango

Vegetarische Sushi Menüs

331.	Sapa	 14
	 6 Makis, 2 Nigiris und 8 Inside Out Roll

332.	Ichi	 17
	 6 Makis, 2 Nigiris und 8 Best Friends Roll



G E T R Ä N K E

Erfrischend – Anregend – Wärmend.
Von hausgemachten Fruchtcocktails 
bis hervorragenden Weinen, unsere 
Getränkeauswahl flirtet mit den 

Geschmacksknospen.



A P É R I T I F

S O F T D R I N K S [ 0 , 3 3 l ]

501.	Martini Sour		  7

502.	Prosecco	 10cl	 3,5

503.	Sake Sour		  7

504.	Umeshu Royal		  8
	 Pflaumenwein, Prosecco, Limette und Yuzu

505.	Hugo		  7

506.	Aperol Spritz		  8

507.	Rosato Tonic		  8
	 Ramazzotti Rosato, Limette und Tonic

508.	Koyo	 9
	 St. Germain, japanischer Kirchblüten Likör, 
	 Limette, Minze und Prosecco

509.	Kyo by Night	 9,5
	 Yuzushu, Ramazzotti Rosato, frische
	 Grapefruit, Zitrone und Prosecco

515.	Bitter Lemon	 3,5

516.	Tonic Water	 3,5

517.	Ginger Ale	 3,5

518.	Afri Cola		  3,5

519.	Afri Cola Zero		  3,5

520.	Afri Cola Mix		  3,5

521.	Bluma Zitrone		  3,5

S Ä F T E [ 0 , 3 3 l ]

531.	Apfelsaft	 4

532.	Orangensaft	 4

533.	Maracujasaft	 4

534.	Mangosaft	 4

535.	Johannisbeersaft	 4

536.	Litschisaft	 4

537.	Ananassaft	 4

538.	Guavensaft	 4

543.	Saftschorle	 3,5

522.	Bluna Orange		  3,5

523.	Himbeer Holunder		  3,5

524.	Pfirsich Eistee	 	 3,5

525.	Acqua Morelli Spakling [0,25l]	 3,3

526.	Acqua Morelli Non-Spakling	 3,3
	 [0,25l]

527.	Acqua Morelli Spakling [0,75l]	 7

528.	Acqua Morelli Non-Spakling	 7
	 [0,75l]





B I E R E [ 0 , 5 l  F l a s c h e ]

Früh Kölsch und Bitburger

551.	Hefeweißbier	 5,5

552.	Hefeweißbier dunkel	 5,5

553.	Hefeweißbier alkoholfrei	 5,5

554.	Alkoholfreies Pils 0,3l	 3,5

555.	Frühkölsch 0,3l	 3,6

556.	Pils 0,3l	 3,6

557.	Saigon Bier	 4,5
	 Vietnamesischer Pilz 0,3l Flasche

558.	Asahi	 4,5
	 Japanisches Pils 0,3l Flasche

T E E  &  K A F F E E 

591.	Grüntee Kännchen	 5,5

592.	Jasmintee Kännchen	 5,5

593.	Ingwer-Orangentee	 3,5
	 Mit frischem Ingwer + Orange

594.	Pfefferminztee	 3,5
	 Mit frischer Minze

595.	Olong Tee Kännchen	 5,5

596.	Espresso	 2,9

597.	Espresso doppio	 3,9

598.	Kaffee	 3,5

599.	Cappuccino	 4,5

600.	Latte Macchiato	 4,5

561.	Nuoc Me Gung 	 6
	 Ananassaft, Ingwer, Tamarinde und Soda

563.	Ginger Cooler	 6 
	 Minze, Ingwer, Gurke, Limetten,
	 Ginger Ale

564.	Lemon Soda	 5
	 Limette, brauner Zucker, Soda

565.	Berry Lovers	 6 
	 Erdbeerpüree, Limette, Minze

566.	Guava Passion	 6 
	 Guava, Passionsfrucht, Limette, Soda,
	 Kokossirup

H O M E M A D E  D R I N K S

567.	Honey Litchi	 7 
	 Litschi, Limo, Limetten und Yuzu

568.	Yuzu Limonade	 8 
	 Olongtee, Yuzu, Limetten und Kumquat



W E I N E

Weisswein (offen) 0,2l

570.	Chardonnay	 7
	 Emil Bauer - Gutsweine, Pfalz, Deutschland 	

	 Der Duft von Melonen, exotischen Früchten,
	 überreifen Stachelbeeren und grünem Apfel ist 
	 für diesen Chardonnay ganz typisch. Im Mund
	 zeigt er sich elegant und charmant mit
	 saftiger Frische.

571.	Sauvignon Blanc, trocken	 7
	 Emil Bauer - Gutsweine, Pfalz, Deutschland

	 Frischer und unkomplizierter Sauvignon Blanc
	 mit Noten von Stachel- und Johannisbeeren
	 und etwas Limette in der Nase. Am Gaumen
	 knackig und fruchtig.

572.	Grauburgunder, trocken	 7
	 Emil Bauer - Labelweine, Pfalz, Deutschland 
	 Pinot Grigio, Pinot Gris

	 Duft von reifer Melone, frischem Steinobst
	 und grünen Nüssen. Kräftiger Körper und sehr
	 harmonisches Süße-Säure-Spiel. Im Mund zeigt
	 er sich mit Aromen von Birne, Trockenobst und
	 Zitrusfrüchten.

589.	Weißweinschorle	 6

Flaschen 0,75l

575.	Asia Cuvée	 35
	 Mayer am Pfarrplatz, Wien, Österreich 
	 Grüner Veltiner, Riesling, Weißburgunder,  
	 Traminer

	 Verführerische Fruchtexotik, eleganter Muskat  
	 und Rosenduft. Am Gaumen ausgewogen und 
	 lebendig, zarte Restsüße im Nachhall

576.	Mandrarossa Urra di Mare	 35
	 Bianco Sicilia DOC, Sizilien, Italien 

	 Intensives Bukett mit fruchtigen Pfirsich-, 
	 Aprikosen und Grapefruitnoten, verbunden mit 
	 Minz- und Basilikumaromen. Ein frischer  
	 Sauvignon Blanc, bei dem Frucht und Säure 
	 perfekt harmonieren.

577.	Eroica Riesling	 45
	 Chateau Ste. Michelle & Dr. Loosen, 
	 Columbia Valley, Washington State, USA

	 Dieser Riesing zeigt Aromen süßer Limetten 
	 und Mandarinen mit subtiler Mineralität. 
	 Die knackige Säure wird perfekt ausbalanciert 
	 von der saftigen Frucht.

578.	Masi Lunatio di Lugana DOC	 35
	 MASI, Venetien, Italien, Trebbiano di Lugana

	 Der Beldosso ist ein charaktervoller Weißwein, 
	 dessen Struktur von einem längeren Ausbau im 
	 Eichenfass herrührt. Er wird aus der 
	 traditionellen Rebsorte Trebbiano gewonnen, 
	 aus dem Lugana-Gebiet.

Roséwein

580.	Rosé trocken	 0,2l	 6
		  0,75l	 29

	 Emil Bauer Emilio, Pfalz, Deutschland 
	 Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Grenache, 
	 Merlot, Syrah

	 In der Nase angenehme frische und fruchtige 
	 Noten, die an Pflaume, weiße Johannisbeere und 
	 grüne Aprikosen erinnern. Zart unterlegt von 
	 steinigen Noten.



S P I R I T O U S E N

611.	Ramazzotti	 4cl	 3,9

612.	Averna	 4cl	 3,9

613.	Fernet	 4cl	 3,9

614.	Jägermeister	 4cl	 3,9

615.	Nep Moi	 2cl	 2,9

616.	Bambusschnaps	 2cl	 2,9

Whiskey 4cl

617.	Jack Daniel‘s	 3,9

618.	Chivas Regal [18]	 6,9

619.	Johnnie Walker [black]	 5,9

620.	Suntory Whisky Toki	 5,9
	 Blended Japanese Whisky

Rotwein (offen) 0,2l

581.	Primitivo	 6
	 Fantini Primitivo Puglia IGT

	 Intensive rote Farbe mit einem ebenso
	 intensiven Bukett mit Noten roter Früchte. 
	 Am Gaumen voll, weich und tanninhaltig 
	 mit einer harmonischen Struktur.

582.	Cabernet Sauvignon, trocken	 8
	 Emil Bauer, Gutswein, Pfalz, Deutschland 

	 Frischer, fruchtbetonter Rotwein. Dezente 
	 Beerennoten werden von vegetabilen grünen 
	 Aromen ergänzt. Im Mund zeigt er eine 
	 spürbare, aber eingebundene Tanninstruktur.

Flaschen 0,75l

584.	Masi Brolo Campofiorin 	 63
	 Rosso del Veronese IGT, Venetien, Italien 
	 Corvina, Rondinella, Oseleta

	 Trocken, reich, samtig, komplex und elegant, 
	 sind Attribute, die den Brolo Campofiorin, die 
	 Riserva Qualität des Campofiorin beschreiben. 
	 „Brolo“ umschreibt eine von Mauern 
	 umschlossene Lage.

585.	Merlot, trocken	 33
	 Emil Bauer Labelweine, Pfalz, Deutschland

	 Dieser Merlot schmeckt nach Brombeere, 
	 Kirsche und Johannisbeere und ist rund im 
	 Abgang. Ausgebaut im großen Holzfass 
	 zeigt er schon jetzt weiche Tannine.

601.	Campari Orange	 7

602.	Gin Tonic	 7

603.	Vodka Lemon / Red Bull	 7

604.	Rum Cola	 7

605.	Whiskey Cola	 7

L O N G D R I N K S



C O C K T A I L S

650.	Mojito	 8	
	 Weisser Rum, Limetten, Minze und Soda

651.	Pisco Sour	 10
	 Pisco, Limettensaft, Umeshu, Tarmarinde
	 und Optional Eisweiß

652.Espresso  Martini (vietnamese styl)	 10
	 Vodka, Vietnamese Espresso, Kahlua,
	 Creme de Cacao

653.Sex On the Beach	 9
	 Vodka, Pfirsichlikör, Lemon squash,
	 Ananassaft und Orangensaft

654.Hanoi by Night	 9
	 Gin, Cherry Brandy, Zitronensaft und Soda

655.Cosmopolitan	 9
	 Vodka, Cointreau, Zitronensaft,
	 Limettensaft und Ganberrysaft

656.Yuzu Lemengras Fizz	 10
	 Roku Gin, Yuzu Marmelade, Lemette, 	 	
	 Zittronengras und Soda

657.Hanoi Mule	 10
	 Nep moi, Ginger berr, Limmette und Gurke

661.Margarita	 9                                                   
	 Tequila, Organgen Likör und Limettensaft

662.Manhatten	 9
	 Whiskey, Wermut und Angostura-Bitter

663.Suntory sour (by Vu delux)	 15                                                                                     
	 Suntory Whiskey, Limette, Simple Sirup,
	 Fee Foam, Dash Angostura

Cognac Brandy 4cl

621.	Remy Martin	 5,9

622.	Asbach	 3,9

623.	Hennessy	 5,9

Vodka & Rum 2cl

626.	Tequila	 2,9

627.	Bacardi White	 2,9

628.	Havana Club	 2,9

629.	Absolut Vodka	 2,9

Gin 4cl

631.	Gordons London Dry Gin	 3,3

632.	Bombay Sapphire	 3,9

633.	Hendrick´s Gin	 4,9
	 Distilled & Bottled in Scotland

634.	Roku Japanese Craft Gin	 4,9





Liebe Gäste,

für Speisen zum Mitnehmen berechnen wir eine 
Verpackungspauschale von 2 €

Kartenzahlung ist möglich
EC ab 30 €

Kreditkarte ab 45 €

Vielen Dank für Ihr Verständnis!




